




Utilizamos solo especias procedentes de la agricultura ecológica. Libres 
de pesticidas, de organismos modi�cados genéticamente y metales 
pesados, cumpliendo las más estrictas legislaciones europeas.

Origen controlado. Seleccionamos nuestras especias teniendo en cuenta 
su origen histórico, buscando principalmente que procedan del país de 
donde son originarias.

Características organolépticas. Realizamos catas de cada lote fabricado 
para comprobar el color, sabor, aroma y textura, asegurando la homoge-
neidad entre lotes y ofreciendo así productos excepcionales.

Características físicoquímicas. Controlamos detalladamente el aspecto 
de cada especia, la forma, el calibre, las imperfecciones y la ausencia de 
materias extrañas, obteniendo un producto de gran calidad.

Características microbiológicas. Llevamos a cabo controles microbiológi-
cos de la materia prima antes del envasado y de cada lote de especias 
fabricado. Garantizamos de este modo la seguridad alimentaria de todas 
nuestras especias.

Envasado hermético. Nuestros productos de la gama POWDER® tienen 
un packaging opaco que garantiza su frescura y conservación con un 
cierre tipo zip y termosellado. 

Para que todos estos requisitos se cumplan y asegurar así que nuestros productos 
alcanzan los más altos estándares de calidad, supervisamos detalladamente todo el 
procesado: desde la recolección, secado, almacenamiento de la materia prima, envasa-
do, almacenado del producto acabado hasta la distribución al cliente �nal.
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